PRODUKTDATENBLATT 16.04.2018

BLATTERTEIGSCHEIBEN 4 x
TIEFGEFROREN, FERTIG AUSGEROLLT 125 ¢

Artikelnr.: 11307

Produktbeschreibung

Blatterteig ohne Hefe, zum Backen von salzigem und stiRem Kleingeback;
Auch flr die Herstellung von Bdden fir Strudel und Cremeschnitte
aeeianet.

Zubereitungsvorschlag

Die gewiinschte Menge an tiefgefrorenen Teigscheiben aus dem Beutel
nehmen und den Teig bei Zimmertemperatur auftauen lassen. Geeignet -
mit Zusatz von Salz - zum Backen von Kasestangen, Pogatschen oder -
ohne Zusatz von Salz - fur die Herstellung von Teigbdden fir
Cremeschnitte und anderes Kleingeback.

Dem Teig kann Mehl zugefiigt werden, aber er darf nicht mehr gefaltet
werden.

Backen: Das zubereitete Geback im heilen Ofen bei ca. 220-230 °C
goldbraun backen. Bei nicht gefiilltlen Teigwaren betragt die Backzeit

Zutaten

WEIZENMEHL, Margarine [Pflanzendle und Fette (Palme), Trinkwasser, Speisesalz, Emulgator (Mono- und Diglyceride von
Speisefettsduren), Sduerungsmittel (Citronensaure)], Trinkwasser, Speisesalz, Tafelessig

Produktdaten Logistische Daten

Rohgewicht (g) 4x125 Packung / Karton 14

MaBe (cm x cm) 17x11 Karton/Palette 99

Gefroren bei -18 °C .

mindestens haltbar bis 549 nap Bruttogewicht Karton (kg) 7,2

Eiusbereltet mindestens haltbar 12 Stunden Gewicht Palette (kg) 718

Zollposition 19059080 Produkt EAN-Code 5999 505 833 075

MwSt. 18 % Karton EAN-Code variabel
Karton MaBe (cm*cm*cm) 38*24,5*13,5

Néahrstofftabelle

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g %RI* Al |erg ene

Energiewert kJ / kcal 1646 / 395 20 Achtung! Das Produkt wird in einem Betrieb hergestellt, wo auch

Fott 2519 36 Milch, Ei, Senf, Sesamkorner, Soja, Haselnusse, Nusse und ihre
Folgeprodukte verarbeitet werden.

davon gesattigte

Fettsduren 1159 58

Kohlenhydrate 3529 14

davon Zucker 159 2 Lagerung und Lieferung

Eiweil} 599 12 Lager- und Liefertemperatur: -18 °C.

Salz 0,659 11

* Referenzmenge fir einen durchschnittlichen

Erwachsenen (8400 kJ / 2000 kcal)

Wichtiger Hinweis
Aufgetautes Produkt nicht wieder einfrieren!

Wir bestétigen, dass die Produkte von Tatar Pékség Kft. frei von gentechnisch verdnderten Zutaten sind und auch ohne
deren Hilfe hergestellt werden (GVO-frei). Gehalt an Transfettsduren: <2 g /100 g Fett.



