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EDEN JABLKOVO-PUDINGOVY PLATEN 120g
Tovarové ¢islo: 11246
Popis

Sladké pecivo z listkového cesta plnené jablkom a pudingovym krémom.

Navod na pripravu

Mrazené pecivé ulozime na plech vystlany papierom na pecenie a pri izbovej
teplote nechame po dobu 30 mintt rozmrazit’, potom pecieme 15 minut pri
teplote 195°C. V prvej faze pecenia sa odporuca mat’ ohrevny priestor naplneny
parou.

ZloZenie

SENICNA MUKA, pitna voda, margarin [rastlinné oleje a tuky (palmové), pitna voda, kuchynska sol’, emulgator: mono- a diglyceridy mastnych
kyselin, regulator kyslosti: kyselina citronova], jablkova plnka 16% [kocky jabik 13%, krystalovy cukor, zahust'ovadlo: acetylovany skrobovy
difosfore¢nan, strithanka [PSENICNA MUKA (BL55, BL80), pitna voda, drozdie, kuchynska sol’, pridavna latka bez emulgatorov: (PSENICNA
MUKA, dextréza, SOJOVA MUKA, latka na zlepgenie vlastnosti muky: kyselina askorbova, enzymy)], jablkova aréma, mleta $korica], vanilkova plnka
16% [cukor, zahust'ovadlo: acetylovany skrobovy difosfore¢nan, SUSENA SRVATKA, dextroza, rastlinny olej (palmovy), glukdzovy sirup, Zelirujtica
latka: (difosfaty, fosfore¢nany sodné, fosfore¢nan vapenaty), potravinarska kyselina: octan vapenaty, emulgatory: (estery mono- a diglyceridov
mastnych kyselin s kyselinou octovou a kyselinou mliegnou, cukroestery mastnych kyselin), MLIECNA BIELKOVINA, sol’, arémy,
stabilizatory:(fosfore¢nany sodné, alginat sodny), farbivo: annatto], krystalovy cukor, drozdie, latka na zlepSenie vlastnosti mitky: [PSENICNY LEPOK,
PSENICNA SLADOVA MUKA), emulgator: estery mono- a diglyceridov mastnych kyselin s kyselinou mono-a diacetylvinnou, repkovy lecitin,
stabilizator: karboxymetylceluloza, protihrudkové ¢inidlo: fosfore¢nany vapenaté, latka na zlepSenie vlastnosti miky: kyselina askorbova, enzymy],
kuchynska sol’, latka na zlepSenie vlastnosti muky: [¢iastocne hydrogenizovany rastlinny olej (repkovy, palmovy, v premenlivom pomere), rastlinny olej
(repkovy), krystalovy cukor, pitna voda, emulgator: mono- a diglyceridy mastnych kyselin].

Udaje produktu Logistické udaje

Hmotnost’ v surovom stave (g) 120 Hrat'/ karton 35,0
Hmotnost po priprave (g) 110-115 Karton / paleta 72
Rozmery (cm*cm) 13*16 Brutto hmotnost’ kartonu (kg) 45

Minimalna trvanlivost’ v mrazenom stave pri

teplote -18°C 183 dni Hmotnost palety (kg) 349
Minimalna trvanlivost’ po priprave 12 hodin EAN kod produktu 5 999 505 832 467
Cislo colne;j tarify 19 059 060 EAN kod kartonu premenlivy
DPH 18% Rozmery kartonu (cm*cm*cm) 38*24,5*18,5
Tabul’ka vyZivovych hodnot Alergény

Priemernd vyzivova hodnota v 100 g vyrobku %RI* Pozor! Produkt bol vyrobeny v zavode, ktory spracovava aj mlieko,
Energeticka hodnota kJ / keal 1690/402 20 vajcia, hor¢icu, sezamové semienka, soju, araidy, orechy a ich derivaty.
Tuky g 22,6 32

z toho nasytené mastné

kyseliny g 8,7 44

Sacharidy g 45 17

ztoho cukry g 3.2 4 Skladovanie a preprava

Bielkoviny g 52 10 Teplota pri skladovani a preprave -18°C.

Sol'g 0,4 7

* Odportcana denna davka pre priemerného dospelého ¢loveka.
(8400 kJ /2000 kcal)

DéleZita informdcia
ROZMRAZENY VYROBOK NIKDY ZNOVU NEZMRAZUJTE!
Potvrdzujeme, Ze suroviny pouZivané spolo¢nost’ou Tatar Pékség Kft. a nami vyrabané produkty nie su geneticky modifikované (si bez
GMO). Obsah transmastnych kyselin: <2 g /100 g tuky.



